BAB XIlII
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

Produk udang beku yang dihasilkan olenh PT. Surya Alam
Tunggal berupa Block Frozen, Individual Quick Freezing, dan
Added Value Product.

Sanitasi yang dilakukan oleh PT. Surya Alam Tunggal meliputi
sanitasi bahan baku, bahan pembantu, pekerja, peralatan, dan
lingkungan produksi.

PT. Surya Alam Tunggal melakukan pengendalian mutu mulai
dari bahan baku, bahan pembantu, proses produksi, hingga
produk akhir dengan cara menerapkan sistem HACCP dibantu
dengan laboratorium Quality Control yang membantu menjaga
kualitas udang yang di ekspor.

Limbah yang dihasilkan oleh PT. Surya Alam Tunggal terbagi
menjadi 2, yaitu limbah cair yang diuraikan menggunakan bakteri
aerob dan limbah padat yang dijual kepada pihak ketiga untuk
diolah lebih lanjut.

PT. Surya Alam Tunggal menganut sistem organisasi lini dan
dipimpin oleh Presiden Direktur yang dibantu oleh para manajer
dalam menjalankan perusahaan.

Sumber air yang digunakan oleh PT. Surya Alam Tunggal adalah
air PDAM dan air sumur bor yang telah melalui proses water

treatment reverse 0smosis agar sesuai dengan standar air minum.
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7. Faktor penting untuk menjaga rantai dingin udang selama proses
produksi terletak pada suhu dan waktu saat proses produksi

hingga distribusi ke negara tujuan.

13.2. Saran

1. PT. Surya Alam Tunggal perlu meningkatkan kedisiplinan
pekerja, contohnya terhadap kelengkapan baju kerja yang hanya
boleh digunakan dalam runag produksi, namun masih banyak
yang melanggar peraturan tersebut.

2. PT. Surya Alam Tunggal perlu melakukan pengecekan
kelengkapan pekerja secara berkala, seperti pada sepatu boots
yang digunakan oleh pekerja yang mudah berlubang sehingga air
dari ruang proses produksi dapat masuk ke dalam sepatu boots.
Sebaiknya sepatu yang rusak dipisahkan dan dilakukan

perbaikan.
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