


























Kajian Pembentukan Ethil Carbamate

SARAN ‘
: Beberapa usaha yang dapat dilakukan dalam rangka meningkatkan keamanan "

pangan produk makanan-minuman tradisional yang berkaitan Hengan pembentukan ethyl

carbamate a;dalah sebagai berikut:

1. penentuan strain yeast yang dapat memetabolisme urea yang dihasilkan dari degradasi
asam arhino yang terdapat pada bahan baku . V

2. melakikan penelitian aplikatif sehingga dapat diketahui suhu proses’ dan penyimpanan

yang menghasilkan produk dengan kandungan ethyl carbamate ya;g minimal.
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